DIE WILDGANS

Speisekarte giiltig vom 2. September 2026 bis zum 1. Oktober 2026 — Anderungen vorbehalten

VORSPEISEN

Sextner Rindshenkel im Carpaccio-Style: mindestens zwei Monate gereifte und @
geraucherte Rinderkeule, diinn aufgeschnitten, mit knackiger Rauke, Pinienkernen,
Basilikumpesto und Parmesan-Spanen (m) | 16,90

Cremige Burrata mit Rauke, Tomaten, Avocado, Pistazien-Pesto und Balsamico- @ @
Creme (M) | 16, 90

Spatsommerlicher Blattsalat mit karamelisierten Ziegenkase, frischer Feige, 0 @
Trauben, geréstetem Nussmix und Granatapfel-Vinaigrette (v, N, s) | 16,90

% Echte Siidtiroler Schlutzkrapfen gefiillt mit jungem Spinat und cremigem Ricotta; @
dazu Parmesan und goldbraune Nussbutter (G, M, kn, zw) | 8,90

n

(oad

W Hausgebeiztes Lachstartar mit Résti-Taler, Salatbouquet und Duo von Dips (F, 6, M) | 16,90

A

Kleiner Vorspeisensalat mit Krauter-Vinaigrette (s, zw) | 8,90

SUPPEN

Rustikale Tomatensuppe mit feinem Basilikumpesto und goldbraunen @ @ @
Majoran-Croéutons vom Traditionsbrot (G, M, zw) | 8,50

Getriiffelte Petersilienwurzelsuppe mit goldbraunen Créutons (G, m) | 11,90 0 @

[WISCHENGANG

Kalamansi-Sorbet au Crémant Brut Rosé | 6,50 | auch mit alkoholfreiem Sekt @ @

Sauerkirsch-Sorbet au Crémant Brut | 6,50 | auch mit alkoholfreiem Sekt @ @

vegetarisch teilweise-vegetarisch (siehe vegan glutenfrei Erlduterungen und
Erlduterung auf der letzten Seite) Hinweise zu den
Allergene finden Sie

Voll-vegetarische Option méglich. Vegane Option mdéglich. Gutenfreie Option méglich.  auf der letzten Seite.
Wir beraten Sie gern. Wir beraten Sie gern. Wir beraten Sie gern. Preise in € inkl. MwsSt.
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DIE WILDGANS

Speisekarte giiltig vom 2. September 2026 bis zum 1. Oktober 2026 — Anderungen vorbehalten

KNODELGERICHTE &Ra

- Zubereitungszeit: mindestens 20 Minuten -

Drei Sudtiroler Rote-Beete-Knédel mit Nussbutter und Parmesan (g, G, m,0) | 22,90
Drei Sudtiroler Spinatknédel mit Nussbutter und Parmesan (g, G, m, 0) | 22,90
Drei Sudtiroler Kasknédel mit Nussbutter und Parmesan (g, G, m,0) | 22,90

Sudtiroler Knodeltris ,,Meran” (Rote-Beete-, Spinat-, Kasknddel) mit Nussbutter @
und Parmesan (g, G, M, 0) | 22,90

{:’H'a Sudtirol blickt auf eine lange Handwerkstradition zurlick, die sich auch in

1\: der Qualitdt der Lebensmittel abzeichnet. Hinter unseren Knddeln steckt

QE echte Handarbeit nach Sidtiroler Rezeptur. Authentische Zutaten wie z.B.

Sudtiroler Speck, Bergkdse aus Sextner Milch und traditionelles Brot

ergeben zusammen mit der Nussbutter und dem Parmesan ein klassisches, sehr
gehaltvolles Gericht der Siidtiroler Kiiche.

PASTAGERICHTE

Glutenfreie Pasta ist fiir die mit dem weifien GF-Symbol gekennzeichneten Pastagerichte auf Anfrage
mdéglich. Form und Geschmack unterscheiden sich jedoch von der fiir das Gericht urspriinglich
vorgesehenen Pasta-Sorte, wodurch Qualitétsunterschiede entstehen kénnen. Wichtiger Hinweis fiir
Gdste mit Zoliakie: Bitte lesen Sie dazu die Informationen auf unserer letzten Seite.

Feurige Tagliarini mit Petersilie, Garnelen und Parmesan — Achtung: scharf! 6)‘ &
Ein Genuss fir Liebhaber der feurigen Kiiche (€, G, K, M, kn, zw) | 26,90 @ aeY }

Echte Siidtiroler Schlutzkrapfen gefiillt mit jungem Spinat und cremigem Ricotta; @
dazu Parmesan und goldbraune Nussbutter (G, M, kn, zw) | 22,90

Tagliarini Triiffel - frische Tagliarini in cremiger Triiffel-Velouté, serviert mit @ @
frisch-gehobeltem Triffel aus Italien und Parmesan (g, G, M, zw) | 28,90

Helle Kalbsbolognese mit frischen Fusilloni ,,al dente” in getriffelter RahmsoRe @
und frisch-gehobeltem Truffel aus Italien und Parmesan (, G, I, M, zw) | 27,90

Wiinschen Sie lhre Fusilloni weicher statt bissfest? Geben Sie uns einfach Bescheid.

vegetarisch teilweise-vegetarisch (siehe e vegan glutenfrei Erlduterungen und
0 @ Erlduterung auf der letzten Seite) @ Hinweise zu den
Allergene finden Sie
Voll-vegetarische Option méglich. Vegane Option mdéglich. Gutenfreie Option méglich.  auf der letzten Seite.

Wir beraten Sie gern. Wir beraten Sie gern. Wir beraten Sie gern. Preise in € inkl. MwsSt.
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HAUPTGERICHTE

Ziircher Geschnetzeltes vom Kalb in feiner Rahmsauce mit frischen Champignons @
und rustikalen Kartoffel-ROsti sowie glasierten Vichy-Karotten (m,zw) | 29,90

Lachsfilet an Curry-Erdnuss-Sauce mit StRRkartoffel-Gnocchi in Erdnuss-Pesto, @5
Shiitake-Pilzen, Paprika und Zuckerschoten (A, F, G, 0, R, kn, zw) | 29,90

A

Backhendl Wiener Art mit rustikalen Fritten und kaltgerihrten Preiselbeeren sowie
einem Beilagensalat (, G, s, zw) | 26,90 | glutenfreie Variante +1,00€ (wenn verfiigbar)

Kikok Brasserie - Franzosische Maispoulardenbrust ,,Supreme” vom Kikok-Hahnchen mit @
SuRkartoffelpommes, hausgemachter Triffel-Mayonnaise und einem Beilagensalat
(E,S,zw) | 32,90 | Zubereitungszeit: mindestens 35 Minuten

Boeuf Stroganoff aus dem Rinderfilet vom Black Angus Rind geschnitten; serviert mit @
rustikalen Kartoffel-Rosti sowie Rote-Beete-Salat mit Charlotten (v, zw) | 29,90

Sous-vide gegartes und rosa gebratenes Rinderfilet vom Black Angus Rind (Gras-feed)
mit tiefdunkler Portweinjus, einem Beilagensalat, rustikalen Parmesan-Triiffel-Pommes
und hausgemachter Triffel-Mayonnaise (g, M, s, kn, zw) | 180 g fiir 42,90 |

Aufpreis flr extra Portweinjus +3,90 | Zubereitungszeit: mindestens 35 Minuten

Veganes Ziircher Geschnetzeltes mit zarten Soja-Strips in veganer SahnesoRe mit @ @
frischen Champignons, rustikalen Kartoffel-Résti sowie veganen und glacierten
Vichy-Karotten (o, zw) | 28,90

Veganes Boeuf Stroganoff aus zarten Soja-Strips serviert mit rustikalen Kartoffel- @ @
Rosti sowie Rote-Beete-Salat mit Charlotten (0, zw) | 28,90

Veganes Auberginen-Curry mit Rote-Beete-Cous-Cous (G, N) | 26,90 @

vegetarisch teilweise-vegetarisch (siehe vegan glutenfrei Erlduterungen und
Erlduterung auf der letzten Seite) Hinweise zu den

Allergene finden Sie

Voll-vegetarische Option méglich. Vegane Option mdéglich. Gutenfreie Option méglich.  auf der letzten Seite.
Wir beraten Sie gern. Wir beraten Sie gern. Wir beraten Sie gern. Preise in € inkl. MwsSt.
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DESSERTS

¥ Affogato ,Classico”: groRe Kugel cremiges Vanille-Eis mit einem kraftigen 0 @ @
LEIEA Espresso doppio (M) | 8,50 | auch mit koffeinfreiem Espresso und veganem
Vanille-Eis méglich

Affogato ,,Malaga“: groRe Kugel cremiges Rum-Rosinen-Eis (alkoholhaltig) mit 0 @
einem kraftigen Espresso doppio (M) | 9,50

Creme Bralée von der Tonkabohne mit Sauerkirsch-Sorbet und frischen Beeren @ @
(E,M) | 12,90

U Steirische Eiszeit: grolle Kugel Vanille-Eis mit cremigen Kernol aus der @@ @
Steiermark und geschroteten und gerosteten Kiirbiskernen (m) | 8,90 |
auch mit veganem Vanille-Eis méglich
- Osterreichische Dessertkultur neu interpretiert —

Unserer ,Steirischen Eiszeit” — eine perfekte Harmonie aus Siif3e und Herzhaftigkeit:
Cremiges Vanilleeis trifft auf das fein-nussige Aroma des steirischen Kiirbiskernéls.
Eine liberraschende Komposition, die Tradition und Kreativitdt in jedem Léffel vereint.

KINDERKARTE

- wirklich nur fiir die Kleinen: fiir Kinder und Jugendliche bis 14 Jahre -
Nudeln mit Butter und Parmesan (G) | 5,50 @ @

Nudeln mit TomatensoRe () | 7,50 0@

sehr

beliebt Chicken-Fingers mit rustikalen Fritten, Ketchup und Mayonnaise (g, G) | 9,50

Meraner-Wiirstel mit rustikalen Fritten, Ketchup und Mayonnaise | 8,90 @
Frische Tagliarini mit Bolognese vom Kalb und mit Parmesan (g, 6) | 12,90 @

Kindereis: Vanilleeis mit Erdbeer-, Karamell- oder Schokoladensauce sowie
mit Schokolinsen (g, G, M) | 4,50 0@

vegetarisch teilweise-vegetarisch (siehe vegan glutenfrei Erlduterungen und
Erlduterung auf der letzten Seite) Hinweise zu den
Allergene finden Sie

Voll-vegetarische Option méglich. Vegane Option mdéglich. Gutenfreie Option méglich.  auf der letzten Seite.
Wir beraten Sie gern. Wir beraten Sie gern. Wir beraten Sie gern. Preise in € inkl. MwsSt.
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KAFFEESPEZIALITATEN

Kaffeespezialitéiten aus Julius Meinl Kaffeebohnen und Bio-

Weidemilch mit 3,8% Fettanteil. Gerne Servieren wir unsere

Kaffeespezialitéten auf Wunsch auch mit Hafermilch von
Julius Meinl Oatly. Aufpreis fiir Hafermilch: +0,50

Espresso 3,50 Cappuccino 3,80
Espresso Macchiato 3,70 Latte Macchiato 4,90
Espresso doppio 4,70 Melange (Milchkaffee) 4,70
Espresso doppio Macchiato 4,90 HeiRe Schokolade mit Sahne 4,90
Café Crema 3,50 ( WeiB / Vollmich / Dark )

Café Crema (groR) 4,70

- auch mit entkoffeiniertem Kaffee —

TEES

onnefeldt Verschiedene Teesorten aus dem Tee-Traditionshaus Ronnefeldt
K—@ serviert im 300 ml Bone-China-Cup. | 4,20

TEA EXCELLENCE SINCE 1823

Spring Darjeeling Schwarzer Tee

Earl Grey Schwarzer Tee mit Bergamottegeschmack
Green Dragon Lung Ching Griiner Tee

Morgentau Griiner Tee mit Mango-Zitrusgeschmack
Sweet Berries Erdbeer- und Himbeertee

Fruity Camomile Kamillentee

Preise in € inkl. MwSt.
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Legende zu den Allergenhinweisen

Sehr geehrte Gaste,
wir mochten Sie drauf Hinweisen, dass wir keine Allergiekiiche betreiben.

Wir verarbeiten in unserer Kiiche Zutaten, die laut der Lebensmittelinformationsverordnung
(Verordnung [EU] Nr. 1169/2011) mit allergenem Potential eingestuft werden und kennzeichnungs-
pflichtig sind. Dieser Kennzeichnungspflicht kommen wir nach. Wir achten selbstverstandlich auf
ein hohen Hygienestandard in der Kiche, spiilen genutzte Kiichenutensilien zligig und lagern die
Ware entsprechend. Dennoch kénnen wir nicht ausschliefen, dass unter Umstanden Spuren von
Zutaten mit allergenem Potential an den Speisen vorhanden sein kdnnen an denen diese nicht zu
erwarten sind. Auch kdénnen wir Kreuzkontaminationen mit anderen Zutaten mit allergenem
Potential, die nicht im Anhang Il der Lebensmittelinformationsverordnung gelistet sind, nicht vollig
ausschlieRen.

Sollten Sie sehr stark allergisch schon auf Spuren von bestimmten Zutaten reagieren, so kénnen wir
Ihnen keine risikofreien Speisen garantieren. In diesem Fall raten wir Ihnen von einem Besuch in
unserem Restaurant ab.

Anhang Il der Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) listet die Erzeugnisse auf, die Allergien
oder Unvertraglichkeiten auslésen und damit kennzeichnungspflichtig sind.

A Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

E Eier und Eierzeugnisse

F Fisch und Fischerzeugnisse

G Glutenhaltiges Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u. a.) sowie daraus

hergestellte Erzeugnisse
Sellerie und Sellerieerzeugnisse

|

K Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

L Lupine sowie Erzeugnisse daraus

M Milch und Milcherzeugnisse (einschlief3lich Laktose)

N Schalenfriichte, d. h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie,
Macadamianuss und Queenslandnuss sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

(0] Soja und Sojaerzeugnisse

R Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

S Senf und Senferzeugnisse

w Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

X Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder

10 mg/l als SO2 angegeben

Zusatzliche Kennzeichnungen:

kn Frischer Knoblauch oder Knoblauchgewtirz/-pulver
W Frische Zwiebeln oder Zwiebelgewlirz/-pulver
Symbole:

@ Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Gerichte sind , vegetarisch”, enthalten jedoch Produkten

(wie Parmesan, Pecorino, Gorgonzola, Burrata), die aufgrund der Herstellung mit tierischem Lab dann

strenggenommen nicht mehr als vegetarisch gelten. Lab ist ein Enzym, das aus dem Magen junger
Kalber gewonnen wird und dafiir sorgt, dass die Milch gerinnt und fest wird.

@ Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Gerichte bieten wir auch als glutenfreie Variante an indem
wir entweder die glutenhaltigen Komponenten ganzlich weglassen oder durch glutenfreie
Komponenten ersetzen. Bitte geben Sie uns Bescheid, wenn Sie die glutenfreie Variante bevorzugen.



